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Sl AU MENU

LUNDI 04

Paté en crolte

MARDI 05

Céleri rémoulade

MERCREDI 06

Salade verte croltons

JEUDI 07

Potage de potimarron

VENDREDI 08

] ~ Ve
Carottes rapées

et grana

ol ~
Sauté de porc aux
pommes

Roti de dinde Poisson pané au citron

au paprika

Boulettes de boeuf

Stroganoff
Raviolis épinards

1
Pates .
sauce tomate Riz

Chou-fleur -
Fromage

, Petl.t su!sse
Biscuit

Poélée pdt, carottes,
5 ¥/ céleri et épinards

Fromage blanc Bio Fromage

Compote W

w Mousse aux marrons Fruit de saison

Brownies
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LUNDI 11 MARDI 12 MERCREDI 13 JEUDI 14 VENDREDI 15

Betteraves mimosa Saladedeblé & @ Soupe du terroir salade de chou blanc

i ’ : Dés d’emmental
Boulette d’agneau Escalope de volaille et @ e e

o i Gratin de pates
Boulgour aux Carottes cumin Potio:/ /
légumes S - .
8 T @@ Lentilles/Carottes Gt oo

Fromage

Salade de fruits Bis) Pomme Y Fromage blanc

Fruit de saison abricot
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LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22

CEuf dur mayonnaise Salade

Piémontaise

, o !
Salade verte Taboulé Potage de
courgettes au boursin

Pilons de poulet

Semoule B0 ZE R3S Pot-au-feu de porc Poélée de poissons

. .2 f
SR Fromage Crozets au fromage

Fromage . .
\ 7 Fruit de saison
Fruit de saison W Creme dessert
: caramel Compote ¥ Mille feuilles

e Carottes persillées
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LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 CHINE

Rosette @% Carottes répées\ Duo de choux Qade de pates au thg
1 Z Q o
Escalope viennoise Couscous végé SRR Filet de colin
» ABLEEES EEines Haricots verts
Blé a la napolitaine 5@ Fromage sauce tomate
)
> : : () Fromage
> : : A " 73 Frui ison 5@
Fruit de saison W Gateau péche- LGOI

k caramel / Yaourt nature 5@' Petit suisse aux fruij
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